Fiche technique

Date de la fiche : _______

Description

Nom du vin :

Millésime : _______ % alcool _____  Prix : ________  Couleur : Rouge Blanc Rosé

Pays: ___________   Région __________  Appellation __________________
Maison : _____________________________
Cépages 

___________  __ %  _____________   __ %  _____________   __ %
___________  __ %  _____________   __ %  _____________   __ %

___________  __ %  _____________   __ %  _____________   __ %

Rendement

___ Hectolitre à l’hectare
Techniques de vinification
Élevage  ___ mois en fut de chêne ___% de futs neufs

___ mois sur lies

Production _______ bouteilles

Dégustation

Robe
Nez
Bouche

Recommendations

À boire entre l’année ____  et l’année _____ 
Température de service : ___ à ___ °C

Accompagne :

